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VIVE LA POSIDONIA

Programa de actividades
23.09.2022 - 04.12.2022




La Posidonia oceanica es Patrimonio de la
Humanidad desde 1999.

Mantiene las aguas cristalinas.

Constituye lugar de cria, guarderia y habitat de
multiples especies.

Protege la arena de las playas.
Reduce la erosion de la costa.

La pradera de Posidonia es una fuente esencial
de produccion de oxigeno para el planeta y su
preservacion es vital para afrontar el reto de
mitigar el cambio climatico.

Ademas, la Posidonia esta clasificada por la
Directiva Habitats de la Union Europea como
“habitat prioritario”.




La Posidonia oceanica
es la especie mas
longeva de la biosfera

Investigadores del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC) hallaron en las Pitilises un clon de Posidonia ocednica, una
especie marina amenazada y endémica del Mediterraneo, con 100.000
afos de edad. Los resultados convierten a esta especie en la mas
longeva de la biosfera.

La Posidonia, clave
contra el cambio climatico

Un equipo internacional, con participacion del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC), descubrié que las praderas submari-
nas pueden almacenar el doble de carbono que los bosques del planeta:
Un bosque tropical almacena, de media, cerca de 300 toneladas por
hectarea, mientras que las plantas de Posidonia oceanica que rodean las
costas pueden enterrar hasta 830 toneladas de carbono por hectarea
en el suelo, por lo que constituyen depdsitos de carbono organico esen-
ciales para el planeta, resultado de la acumulacién durante siglos y
milenios.

La pradera de Posidonia ocednica de las Pitilises es el lugar donde los
cientificos del CSIC han encontrado mayor concentracién de carbono, por
lo que alertan de que “es fundamental conservar y restaurar las praderas
submarinas para conservar su capacidad como sumidero de CO2”.




La Posidonia cuida
el fondo del mar

Entre sus numerosas funciones, las praderas desempefian un papel fun-
damental en la estabilizacién de los fondos marinos y en la amor-
tiguacion del mar de fondo y de las olas. También protege el litoral de la
erosion marina.

La Posidonia cuida
las playas

Una caracteristica comun de las costas del Mediterréneo es la acumu-
lacién de restos de Posidonia oceanica por encima de la linea media del
nivel del mar. El material acumulado en invierno aporta un beneficio
medioambiental esencial: Garantiza la regeneracion y proteccion de la
arena de las playas y de la costa.

La Posidonia cuida
a las especies marinas

El Mediterraneo es un enclave fundamental para la biodiversidad de
multiples especies y también de las tortugas marinas. Los nuevos
anidamientos esporadicos de tortugas en Ibiza constituyen un hecho
extraordinario y entidades locales como el CREM, entre otras, trabajan
en el rescate, supervivenciay proteccién de las tortugas.



Asimismo, el drea marina de GEN-GOB analiza la calidad ambiental de |a
Posidonia en diferentes playas pitiusas y la Asociacion Tursiops, fundada
con el objetivo de contribuir a la conservacion y proteccidon de los
cetdceos en Baleares, ha realizado diferentes estudios en los que se ha
podido comprobar que existe una colonia consolidada de delfines en las
Pitiusas y las praderas de Posidonia proporcionan el habitat perfecto
donde encuentran muchas de las especies de las que se alimentan.

Mas informacion:

https://www.asociaciontursiops.org
https://www.elsnostresdofins.com/

Escucha a los delfines a través de este cddigo bidi

Entre las entidades de la isla implicadas en la proteccion del mar y del
habitat de la Posidonia también se encuentra la Cofradia de Pescadores
de Ibiza, pionera en la defensa de la sostenibilidad en el Mediterraneo. La
pesca profesional artesanal de Eivissa mantiene la cultura y tradiciones
delaislay vela porla continuidad de la industria pesquera con criterios de
sostenibilidad, evitando la sobreexplotacion de los recursos marinos

La Posidonia
te cuida a ti

Aligual que los bosques terrestres, las praderas de Posidonia ocednica
pueden fijar y sepultar una parte significativa del CO2 atmosférico
favoreciendo la reduccién de este gas de efecto invernadero y con-
tribuyendo asi a la regulacion del clima del planeta, segun la Unién Inter-
nacional para la Conservaciéon de la Naturaleza (IUCN). La Posidonia
también es nuestra aliada en la lucha contra el cambio climatico.

© Asociacion Tursiops
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SALUD EDUCACION AGUA LIMPIA
Y BIENESTAR DE CALIDAD Y SANEAMIENTO

TRABAJO DECENTE INDUSTRIA, 1 CIUDADES Y 1 PRODUCCION
Y CRECIMIENTO INNOVACION E Y CONSUMO
ECONGMICO INFRAESTRUCTURA

1 ACCION 1 VIDA 1 VIDA 17 ALIANZAS PARA

POR EL CLIMA SUBMARINA DE ECOSISTEMAS LOGRAR

TERRESTRES LOS OBJETIVOS
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&x AND INTERNACIONAL DE
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ARTESANALES
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Vive la Posidonia
(2017-2022)

El Ayuntamiento de Eivissa presenté en 2017 la primera edicion de ‘Vive
la Posidonia”®, un programa de actividades con el objetivo de concienciar
sobre laimportancia de las praderas de Posidonia oceanica, incluidas en la
declaracién de Eivissa como Patrimonio Mundial por la Unesco.

Este programa recibié en 2017 el premio internacional ‘Alimara’ en la cat-
egoria de turismo responsable y sostenible, que otorga el Campus de
Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT-UB, con el apoyo del Salén del
Turismo B-Travel. El alcalde de Eivissa, Rafa Ruiz, recogioé el galardén en
la XXXIV gala de unos premios que reconocieron a las 14 mejores
campanas de promocidn turistica, nacional e internacional.

De julio a septiembre de 2018, la segunda amplié el programa de activi-
dades y en 2019 se alargd hasta el 4 de diciembre, fecha en la que se
celebrd el 20 aniversario de la declaracion de Patrimonio de la Humani-
dad de la pradera milenaria.

La cuarta edicion del programa, en 2020, consiguid documentar la floracion
de la Posidonia; impulsé el primer concurso de fotografia ‘Viu la Posidonia’ y
ademas impulsé las actividades educativas y de concienciacion.

En la quinta edicion en 2021, se amplié el programa con la participacion
de escolares en el nuevo proyecto educativo ‘Posiddnia Power kids” y un
total de 90 alumnos y alumnas de tercero de Primaria de los colegios de
Sa Graduada y Nuestra Sefora de la Consolacidn de Eivissa represen-
taron el espectéculo ‘Posidonia Power Kids’, en la plaza de Albert i Nieto.

En 2022, cuando el programa alcanza la sexta edicién, la sostenibilidad, la
proteccién de la biodiversidad, asi como la concienciacion sobre la impor-
tancia de proteger a la Posidonia frente al cambio climatico contintian
siendo grandes desafios, en un reto compartido con Denia'y Cambirils.



Naturaleza

‘Vive la Posidonia’ ofrece inmersiones en la Posidonia para captar
imagenes de la planta milenaria, ademas de visitas en kayak y activi-
dades de paddle surf en las playas de Ses Figueretes, Talamancay Platja
den Bossa. Todas las actividades son gratuitas y se desarrollan res-
petando los protocolos y medidas de seguridad frente al Covid-19. Este
afo se incorporan al programa nuevas propuestas de rutas ecoturisticas.

Educacion

Arte

La Concejalia de Medio Ambiente impulsa nuevas actividades educati-
vas y de concienciacién, en colaboracién con entidades locales y profe-
sionales del sector.

La Posidonia también se reivindica como patrimonio natural y cultural
de Ibiza, a través de la obra de los joyeros Elisa Pomar y Enric Majoral.
En sus espacios de La Marina, también participan en el programa a
través de las colecciones en las que muestran su interpretacion
artistica del fondo marino y su visién de la Posidonia como una joya que
todos debemos preservar.

Gastronomia

La Posidonia también es protagonista del homenaje de los restaurantes
del municipio, que ofrecerédn muy variadas propuestas dirigidas a todos
los publicos, para dar visibilidad al singular ecosistema de la pradera sub-
marina, donde conviven gran variedad de especies. La Cofradia de pes-
cadores de Eivissa y la marca de garantia ‘Peix Nostrum’, cuyo trabajo
pone en valor la excelente calidad de los pescados de la isla, también se
suman a esta iniciativa. La Asamblea General de Naciones Unidas ha
declarado 2022 como Afio Internacional de la Pesca Artesanal.




$ Naturaleza

Inmersiones
fotograficas

‘La Posidonia,
una planta milenaria’

Scubalbiza | 971192 884 | info@scubaibiza.com
Salidas desde: Marina Botafoc.
Plazas disponibles en cada inmersion: 12.

Requerimiento para participar: Compartirimagenes sobre las inmersiones y
la planta submarina con el hashtag #lbizaPosidonia #EivissaPosidonia.

Las iméagenes formaran parte de una exposicién virtual en el marco del
programa ‘Viu la Posidonia’.

Actividades gratuitas.

Fechas:
Sabado 24 de septiembre. Horario: de 15a18 h.

Campeonato de limpieza de playas World Clean Up Day. Seis parejas de buceadores
certificados trabajaran en equipo limpiando los fondos de las aguas del municipio
d'Eivissa. Se elegira el punto entre Talamanca, Figueretes v platja d'en Bossa seguin las
condiciones del mar. El equipo que extraiga mas basura ganara un premio, consistente
en dos vales-bono de doble inmersién con equipo propio con Scuba lbiza. Los partici-
pantes también fotografiaran elimpacto de vertidos v residuos sobre la Posidonia.

Requerimiento: Ser buceador certificado y poder bucear con un compariero sin
necesidad de supervision de un divemaster/instructor. Compartir en redes sociales
imagenes de lainmersion con el hashtag #lbizaPosidonia #EivissaPosidonia y participar
en el concurso de fotografia con, almenos, unaimagen.

Se entregaran guantes protectores y bolsas de malla para recoger basura para los par-

ticipantes. = =
AEEE



Sébado 8 de octubre. Horario: de 15a18 h.

Bautizos de buceo v snorkel para familias, empleados de hoteles y/o restaurantes
y/0 personas que gquieren descubrir la Posidonia y no saben bucear. Nifios a partir
de 12 aflos.

Requerimiento: Compartir en redes sociales imagenes de la inmersidn con el
hashtag #lbizaPosidonia #EivissaPosidonia y participar en el concurso de fotografia
con, al menos, unaimagen.

Sabado 22 de octubre. Horario: de 15a18 h.

Concurso Fotografico "Viu la Posidonia". Dirigida a fotdgrafos expertos para captar
y documentar la floracién de la Posidonia y el impacto del cambio climatico en la
pradera, con fines cientificos.

Requerimiento: Presentar, como maximo, 3 imagenas relacionadas con la Posido-
nia oceanica. Respetar las bases del concurso. Compartir en redes sociales
imagenes de la inmersion con el hashtag #lbizaPosidonia #EivissaPosidonia y par-
ticipar en el concurso de fotografia con, al menos, unaimagen.

El primer premio consiste en un vale de doble inmersién con equipo propio en
Scuba Ibiza; el segundo premio consiste en un vale de 1inmersién con equipo
propio con Scuba Ibiza.

Sabado 5 de noviembre. Horario: de 9,30a13 h.

Concurso Fotografico "Viu la Posidonia". Dirigida a fotégrafos expertos para captar
y documentar la evolucién de la floracion de la Posidonia y el impacto del cambio
climatico en la pradera.

Requerimiento: Compartir en redes sociales imagenes de la inmersién con el
hashtag #lbizaPosidonia #EivissaPosidonia. Cada participante podré presentar no
mas de 3 fotos. Debera cumplir con las normas del evento

El primer premio consiste en un vale de doble inmersién con equipo propio en
Scuba Ibiza; el segundo premio consiste en un vale de 1 inmersién con equipo

propio con Scuba |biza.
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Kayak en familia
en la Posidonia
en ses Figueretes

Anfibios Ibiza, buceo y deportes nauticos
Dirigido a: Familias con nifios, a partir de 8 afos.

Salidas desde: Playa de ses Figueretes. Delante del embarcadero a For-
mentera.

Plazas disponibles en cada actividad: 20. Cada kayak es de uso doble.
Actividades gratuitas.

Reservas de plazas: Turismo de Ibiza
971399 232 | informacioturistica@eivissa.es

Excursion en piragua, complementada con buceo conaletasy tuboy la posibilidad del
uso de una camara de fotografia submarina.

Fechas:
Viernes 23 y domingo 25 de septiembre. Horario: de 11a13 h.
Sabados 8y 22 de octubre. Horario: de 11a13 h.




Kayak & snorkel
tour en Talamanca

Kayak Ibiza

Dirigida a: Plblico general.

Salidas desde: Playa de Talamanca, delante de la zona de aseo y ducha.
Plazas disponibles en cada actividad: 20. Cada kayak es de uso doble.
Actividades gratuitas.

Reservas de plazas: Turismo de Ibiza
971399 232 | informacioturistica@eivissa.es

Los participantes podran iniciarse en las técnicas de paleo en un entorno de seguri-
dad, guiados y supervisados por monitores altamente cualificados. Se ofrece una
atencion personalizada en varios idiomas: catalan, espanol, inglés, italiano y francés.

La actividad permite disfrutar del mar y la costa, conocer la Posidonia oceanica y su
ecosistema marino y también identificar flora y fauna marina, con guias acuéticas y
otros materiales didacticos cedidos por el Grup d’Estudis de la Naturalesa (GEN).

Fechas:
Séabado 24 de septiembre: World Clean Up Day. Horario: de 10 a13 h.
Sébado 1 y miércoles 12 de octubre. Horario: de 11a13 h.

13 Rotom
Domingos 9, 16y 23 de octubre. Horario: de 11a13 h. E
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Paddle Surf Posidonia
en Platja d’en Bossa

Anfibios Ibiza, buceo y deportes nauticos

Salidas desde: Platja den Bossa (embarcadero situado en la calle ses
Figueres, junto al bar Albatros y el hotel Sirenis 3 Carabelas).

Plazas disponibles en cada actividad: 16. Cada tabla es de uso individual.
Actividades gratuitas.

Reservas de plazas: Turismo de Ibiza
971399 232 | informacioturistica@eivissa.es

Fechas:
Sébados 1y 29 de octubre. Horario: de 9,30 a 12 h.

Paddle Surf Posidonia
en Talamanca

SUP Ibiza

Dirigido a: a todos los publicos, a partir de los 12 afios. La excursion incluye
clase de iniciacion al paddle surf.

Salidas desde: Playa de Talamanca, delante de la zona de aseo vy ducha.
Plazas disponibles en cada actividad: 20. Cada tabla es de uso individual.
Actividades gratuitas.

Reservas de plazas: Turismo de Ibiza
971399 232 | informacioturistica@eivissa.es

Fechas:

Sébado 24 de septiembre. Horario: de 17a19,30 h.
World Clean Up Day.

Domingos 2y 30 de octubre. Horario: de 12a13,30 h.
Miércoles 12 de octubre (Fiesta del Pilar). Horario: de 12a13,30 h.
Sabados 5y 12 de noviembre. Horario: de 12a13,30 h. B

Y BB



Ecoturismo

Posidonia
y las estrellas

La luz de la luna creciente permitira explicar la relacion de este astro con
el crecimiento de la Posidonia y las mareas.

Se trata de una actividad dirigida a publico familiar, con una edad minima
de 6 afios. También se podran observar las estrellas con telescopio.

Actividad dirigida por Teresa Mari, bidloga, doctora en gestiéon del medio
ambiente y monitora de astronomia Starlight.

Plazas: 30

Actividades gratuitas.

Ante previsiones meteoroldgicas adversas se podra cancelar la actividad o proponer
una fecha alternativa a quienes hayan reservado plaza.

*Se recomienda llevar esterilla o toalla para quienes deseen tumbarse en el suelo para
observar el cielo nocturno.

Reservas de plazas: Turismo de Ibiza
971399 232 | informacioturistica@eivissa.es

Sobre gigantes
de mar vy cielo

¢Podria existir la Posidonia en Saturno? Qué pasaria con nuestros eco-
sistemas marinos si Jupiter hubiera sido un poquito mas grande vy
tuviéramos dos estrellas en el Sistema Solar? Esta sesion de astronomia
nos permitird comprender el conjunto de factores que han posibilitado la
existencia de las praderias de Posidonia. Disfrutaremos de la obser-
vacion de Jupiter y Saturno con telescopio astronémico.

Fecha:
Sébado 24 de septiembre. Horario: de 21,30 222,30 h.

Lugar: S'llla grossa 5 E E E



Noche de Luna
y Posidonia

Con motivo del Dia Internacional de Observacién de la Luna, que se
celebra el 1de octubre, conoceremos el origen de la Lunay su papel clave
en la aparicién de vida en la Tierra. Entenderemos la necesidad de
nuestro satélite para que la vida se mantenga tal como la conocemos y
también la Posidonia. Comentaremos la aparicién de las mareas y como
éstas han ido variando hasta nuestros dias. Observaremos los crateres
de la Luna con telescopio.

Fecha:
Séabado 1de octubre. Horario: de 21,30 a22,30 h.

Lugar: Talamanca

Apagando las luces:
la contaminacion luminica

Sesién dedicada al grave problema que supone la contaminaciéon
luminica a muy diversos niveles. Comentaremos el efecto de este tipo de
contaminacion sobre los ritmos biolégicos de las plantas marinas.
Comentaremos las consecuencias que supone para las aves marinas en
sus migraciones. Reconoceremos los astros todavia observables desde
la ciudad y tomaremos conciencia de cémo la luz artificial nos aisla pro-
gresivamente del conocimiento del cielo nocturno y de toda la cultura
ibicenca asociada a las estrellas.

Fecha:
Sébado 22 de octubre. Horario: de 21,30 a22,30 h.

Lugar: Talamanca

Ecoturismo



Ecoturismo

La Posidonia entre
los dioses del cielo

Explicaremos laimportancia de la Posidonia en las historias mitoldgicas,
para darnos cuenta de la grandiosidad de esta especie y, en particular,
de los ejemplares que viven bajo nuestras aguas. Nos adentraremos en
las profundidades oceénicas para entender cdmo pensaban nuestros
antepasados. Identificaremos constelaciones con puntero léser vy
veremos con telescopio los astros que sean visibles.

Fecha:
Sabado 19 de noviembre. Horario: de 20,30 a 21,30 h.

Lugar: s'llla Grossa 185 =
’ BEE

Navegando entre
estrellas y Posidonia

El 4 de diciembre se celebra el aniversario de la declaracién de Eivissa,
Biodiversidad y Cultura, como Patrimonio de la Humanidad, en la que
estd incluida la Posidonia. Con ese motivo, dedicaremos la sesion a
examinar las amenazas que sufre actualmente la Posidonia y toda la
fauna que encuentra hébitat. Descubriremos herramientas actuales para
orientarnos con el cielo nocturno en un ambiente fuertemente antro-
pizado, y observaremos los astros que el cielo nocturno nos permita, con
telescopio.

Fecha:
Sabado 3 de diciembre. Horario: de 20,30 a 21,30 h.

Lugar: Talamanca 1855 =
BEE



Ruta guiada circular
ses Feixes - Posidonia

Amics de la Terra propone una ruta guiada para dar a conocer el patri-
monio natural de Eivissa, que comienza en la playa de Talamanca, pasa
por ses Feixes y retorna a la playa.

Durante la ruta los participantes descubrirdn la historia de la zona
himeda, podran observar la floray faunay, enla playa, observaremos los
restos de Posidonia oceénica y se explicard su funcién esencial para
proteger la biodiversidad, la arena de la playa y la costa. Ademas, con la
participacion de un educador ambiental, se explicaré el papel esencial de
los dos ecosistemas para mitigar el cambio climatico.

Actividad dirigida a: familias, con nifios a partir de 10 afios
|diomas: catalén, castellano, inglés y aleman

Plazas: 20

Actividad gratuita.

Reserva de plazas: Amics de la Terra | www.amicsdelaterraeivissa.org

Fechas:
Domingos 23 de octubre y 6 de noviembre. ; E E

T T—— -




N\ Educacion

Posidonia
Power Kids

LLa contaminacién por plasticos es una realidad cada vez mas alarmante. Los
estudios pronostican que, si no cambiamos los habitos de consumo, en un
plazo de tiempo breve habra mas residuos que peces en el mar.

Por esta razén, GEN-GOB organizard una macrojornada de limpieza, en
colaboracién con los centros educativos, en espacios naturales del munic-
ipio, para que los participantes hagan un diagnéstico real de la contami-
nacidon por residuos en los entornos mas cercanos.

La recogida y clasificacion de residuos seguira el protocolo del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) y en el marco de la plataforma
de Ciencia Ciudadana Observadores de Mar.

Tras la jornada de limpieza y andlisis de los residuos, se desarrollaré un taller
artistico, creativo y medioambiental, de reutilizacién de residuos para la
creacion de instrumentos musicales y del musical 'Posidonia Power Kids),
conmusicay guién original, en el cual participaran los alumnos de tercero de
primaria, bajo la direccion del musico Albert Oliva. Los parajes naturales
tendrén una nueva defensora, una nueva superheroina que impedird,
gracias a sus amigos los nifos y nifas, que se produzcan ataques contra el
medio ambiente.

Elespectaculo donde los nifios serdn los protagonistas se convertird enuna
nueva propuesta artistica y en labanda sonora de la defensa de la Posidonia
yelmar.

Todos los nifios v nifias que participen en estas actividades recibirdn su kit
'posidonia power' y material didactico para trabajar sobre la biodiversidad
marina.

Proyecto desarrollado por GEN-GOB de septiembre a diciembre.

(==
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Reserva de plazas: educacio@gengob.org
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Ex Divulgacion

Viu la Posidonia
a Can Casals

‘La Posidonia
y el cambio climatico’

Fecha: Domingo 6 de noviembre. Horario: de 11a 13 h.

Lugar: Casa payesa de Can Casals | carrer Mdsic Fermi Mari 34

Programa:
11,00 h. Presentacién del video y de la jornada 'Viu la Posidonia’.

Jordi Salewsky, concejal de Medio Ambiente.

11,15. h. La floracion de la Posidonia, un acontecimiento de la naturaleza.

Buceadores que han participado en las inmersiones en 2020, 2021y 2022, com-
parten sus experiencias y muestran fotografias espectaculares de la planta milenaria
y su biodiversidad.

Participan:
- Marisol Torres, biéloga
- Paulo Peixoto, Scuba Ibiza
- Xavier Mas, bidlogo y fotdgrafo submarino
- Adria Mas, estudiante
- Joan Pereyra, buceador y fotdgrafo submarino
- Balma Albalat, GEN GOB

12,00 h. Posidonia, una solucién natural para combatir el cambio climatico.

Oscar Serrano, investigador del Centro de Estudios Avanzados de Blanes (CE-
AB-CSIC), explicara las conclusiones del estudio internacional con participacién del
CEAB-CSIC que ha analizado el potencial de los ecosistemas de carbono azul para
actuar como sumideros de carbono. También explicaré laimportancia de la Posidonia
enla conservacion de la biodiversidad marina.

Karina Inostroza, investigadora del Centro de Estudios Avanzados de Blanes (CE-
AB-CSIC), ha realizado estudios sobre la Posidonia en Australia y comparara las fun-
ciones de Posidonia y su biodiversidad en ambos lugares del mundo.



Arte versus plastico

Taller dirigido a publico familiar para dar una segunda vida a objetos sacados
delmar.

Horario: de11a13,30 h.

Empresa: Anfibios Ibiza

La actividad invitaré a reflexionar sobre como conseguir comunidades mas
sostenibles, con una produccion y consumo responsable, como debemos impli-
carnos en la accién por el climay en laimportancia de proteger la vida submarina.
Se trata de untrabajo colectivo, que se organizaré en pequefios grupos o por unidades
familiares parair dando forma al trabajo final que consistird en un mural colectivo.
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S

Posidonia Futur

Primera Jornada
Técnica Posidonia Futur:
Preservacion, innovacion y sostenibilidad

Fecha: sdbado 26 de noviembre. Horario: de 9a13.30 h.
Lugar: Sede COAIB Demarcacié Eivissa i Formentera | C. Pere Tur, 3
Entrada libre

Jornada con participacion de expertos de diversos ambitos, coordinada por
la arquitecta Silvia Sénchez, que abordara los siguientes aspectos:

- Preservacion y gestion: Qué se esté haciendo y qué se podria hacer por la
preservacion, como se gestiona el excedente para su reutilizacion y como se
estd actuando en otras poblaciones del Mediterraneo

- Experiencias v usos actuales: Aplicaciones reales de la posidonia, en las
dreas de construccion y agricultura. Experiencias piloto.

- Innovacion, proyectos, nuevos usos: Propuestas v estudios de innovacion
para el futuro de la Posidonia.

© Xavier Mas




Ex Divulgacion

Ano Internacional
de la Pesca
Artesanal

La Asamblea General de Naciones Unidas ha declarado 2022 como el
Ano Internacional de la Pesca Artesanal, con el lema “Pequeria escala,
gran valor”.

Ademés, el dia 21 de noviembre, se celebra el Dia Mundial de la Pesca,
en homenaje a las comunidades pesqueras de todo el mundo, con el
objetivo de destacar laimportancia de la actividad pesquera para la vida
humana, fomentando una pesca sustentable, sostenible y ecosistemas
marinos saludables.

Con ese motivo, se organiza una jornada destinada a conocer el trabajo
de la flota de pesca artesanal de Eivissa, en el afio en el que se cumple el
100 aniversario de la Cofradia de pescadores de las Pitilises.

En esta jornada de puertas abiertas, se informard sobre el sistema de
trabajo de la flota artesanal, los retos alos que se enfrentan y su compro-
miso con el mantenimiento de la sostenibilidad del mar, explicaciones
que estaran acompanadas de una degustacion Peix Nostrum.

Jornada de puertas
abiertas en la Cofradia
y degustacion

Viernes 4 de noviembre. Horario: de 11,30 a 13,00 h.

| €\ Llols[s
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LA PESCAY LA ACUICULTURA
ARTESANALES s
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La Posidonia,
Inspiracion
para artistas

Elisa

Pomar:

1a evolucion de la
esencia de Ibiza

Heredera de la estirpe centenaria joyera ibicenca por excelencia, con su
imaginacién y creatividad desbordante Elisa Pomar ha conseguido revolu-
cionar la joyeria tradicional insular y hacerla trascender a una esfera interna-
cional de primer orden. Sus inconfundibles joyas, rotundas y de marcada
estética barroca, son las favoritas de grandes personalidades, auténticos
referentes estéticos a nivel internacional. El amor inculcado a Elisa siendo
nifia por las Pitiusas y su ecosistema terrestre y submarino no tiene limites y
sigue siendo motor de inspiracion de toda su obra. La joyera ibicenca es una
firme defensora del ecosistema insular y la diversidad natural de Ibiza y For-
mentera esta presente en muchas de sus piezas, en las que abundan las
formas orgénicas inspiradas en su campo y en su mar. En este sentido, en
2012 Elisa ya dedicd a la Posidonia una primera coleccién exclusiva. Y en
2022 la vuelve a homenajear con una nueva edicién exclusiva de piezas en
turquesa de plata bafiada en oro de 24k, que se puede visitar en sus puntos
de ventade la Calle Castelar 1y Vara de Rey 5.

www.elisapomar.es | 971315 261 | shop@elisapomar.com
Horario: de lunes aviernes, de 10a13,30 h. y de 17a 20,30 h.

Lorem Ipsum




Enric Majoral:
la Posidonia, una joya

¥ Arte

Premio Nacional de Artesania 2007, cred su coleccion sobre la Posidonia en
elafo 2001y, desde entonces, el bosgue sumergido se ha convertido enun
factor esencial de su universo artistico. Con el lema “La Posidonia es una
joya”, Majoral ha creado a lo largo de su vida profesional piezas Unicas de
peqgueno y gran formato, en el marco de una investigacion y una reflexion
constante que parte del convencimiento de que la joyeria es una mani-
festacion cultural y que cada pieza elaborada artesanalmente representa
valores y sentimientos. Un artista comprometido con su entorno, pero
también con una dimensidn internacional, que exhibe dos piezas de la serie
Joies de sorra’ en la coleccion permanente del Museum of Arts and Design
de Nueva York.

Carrer dAnnibal, 8| 971508 863 | www.majoral.com
Horario: de dilluns a dissabte de 10,30 a 14,00 h. yde 16,30 a21h.
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Ca N°’Alfredo

Paseo de Vara de Rey, 16 | 971311 274
Horario menti Posidonia: de martes a sébado (dias no festivos) de 13a16 h. y de20a 23 h.

A elegir entre:

Ensalada ‘Catalina’ de producto local

Sopa de pescado y marisco, con costrones de pan frito
Potaje de la abuela, conlegumbres y verduras

A elegir entre:

Borrida de rajada

Sofrit pages

Paella de ciego mixta (minimo dos personas)

A elegir entre:
Surtido de quesos ibicencos con higos secos, membrillo y miel
Surtido de reposteria ibicenca

Precio: 35€ (bebidas no incluidas)
Recomendado: Bodegas ibicencas

Can Mosson by Guillemis

Avenida Pere Matutes Noguera, 80 | 97139 44 60
Horario menu Posidonia: de lunes a sdbado de 13a16,30 h.

A elegir entre:
Ensalada de ‘crostes’ y ‘peix sec’
Crema de calabaza de Eivissa con cebolla frita y croutons

Aelegir entre:
Huevos payeses fritos con calamar en su tinta y patatas alo pobre
Paletilla de cordero con patatd alaibicenca

Greixonera a la naranja amarga con helado de frigola

Precio: 28€ (bebidas no incluidas)



Eat is Life

Avinguda de la Pau, 1] 971312 201
Horario ment Posidonia: todos los viernes de 13a17 h.

Pescado de temporada + cereal + vegetal

Precio: 13,90 /15,90 €

Es Arcs

C/ Quarté de Santa Euléria, 2 (Es Vivé) | 971302 807
Horario menu Posidonia: de martes a domingo (lunes cerrado) de 13a17 h.
Viernes y sdbado noche de 20 a 23,30 h. Se recomienda reserva previa.

Martes:
Salmorra con arroz a banda (minimo 2 personas)
Precio: 35€ por persona

Fideué de pescado y marisco (minimo 2 personas)
Precio: 22 € por persona

Miércoles:
Arroz de matanzas (minimo 2 personas)
Precio: 18 € por persona

Caldereta de bogavante con rape (minimo 2 personas)
Precio: 35,00 € por persona

Paella mixta (minimo 2 personas)
Precio: 22 € por persona:

Jueves:
Gran mariscada (minimo 2 personas)
Precio: 32,50 € por persona

Huesos con col (minimo 2 personas)
Precio: 20 € por persona

Viernes:
Bullit de peix con arroz a banda (minimo 2 personas)
Precio: 35 € por persona

Sabados:
Arroz con bogavante (minimo 2 personas)
Precio: 32€ por persona




Es Tast

Avenida Pedro Matutes Noguera, 57 | 971305 845

Tapas:

Gerret en escabeche
Frito de pulpo

Precio: 8,50€
Horario: Todos los diasde 20a23 h.

Plato del dia:
Canelén deraya

Precio: 18 €
Horario: lunes y miércoles de 13a 16 h.

Fabes con morena

Precio: 18 €
Horario: jueves y viernes de 13a 16 h.

Arroz con gerrety coliflor

Precio: 12€
Horario: juevesy viernes de 13a16 h.

La Cava

Passeig de Varade Rey, 4 | 9713160 74
Horario ment Posidonia: de lunes a domingo de 12,30 2 23,30 h. Hasta el 31de octubre.

Ceviche de corvina con boniato, maiz y chill
Precio: 16€



La Gaia
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2 SOLES
Guia Repsol

Passeig de Varade Rey, 4 | 9713160 74
Reserva a través de la pagina web: www.lagaiaibiza.com | lagaia@ibizagranhotel.com

Conla primera estrella Michelin de la ciudad y dos soles Repsol, La Gaia ofrece una
fusion perfecta entre la alta cocina vy la expresion artistica al servicio del mejor
producto local. Un viaje sensorial y envolvente que apela a los cinco sentidos y
trasciende la gastronomia. Un restaurante sostenible que basa sus menus en ali-
mentos de procedencia local. Experiencia mediterranean by Oscar Molina.

Menu degustacion Tanit

Elmenu degustacion “Tanit” es la respuesta a la blsqueda incesante de la excelencia
y la sofisticacién. El resultado de la exigencia y curiosidad del chef Oscar Molina
desemboca en un baile de sabores cuyos verdaderos protagonistas son los pro-
ductos locales de laisla de Ibiza repartidos en las 10 creaciones mas iconicas

Primer encuentro

Merengue de ensalada

Atun picante con calabacin y mostaza encurtida
Tomate encurtido y caviar

Obra principal

Caldo deramen

Ostra al natural (aji amarillo | camote | chalaca)

Ensalada de crostes (“Peix sec” | pan | tomate)

Tiradito de Corvina (jalaperio | albahaca)

Remolacha en escabeche (coco | rdbano picante | anacardo)
Salpicdn de Carabinero (alga codium | espuma de su coral)
Cocotxas de rape (mayonesa de ajo negro)

Arroz negro (corn smut | cuttlesh | chile serrano)

Spicy Black Angus (hierbas arométicas | berenjena al fuego)

Dulzura
Prados de Ibiza (manzana | pétalos de ores | té de jazmin)
Pitiusas (esencia de pino | chocolate | citricos)

Cajadulce

Tejade sésamoylima
Fruta de lapasiéony vainilla
Citricos y almendra
Chocolate blanco
Merengue de café
Bombdn de monte




Menu degustacion Posidonia

El equipo de La Gaia ha creado una seleccion de 14 elaboraciones nuevas que
fusionan alta cocina y expresion creativa, un auténtico viaje culinario adaptado a la
temporalidad del producto local donde se conjuga la sostenibilidad y la creatividad.

Primer encuentro

Merengue de ensalada

Atun picante con calabacin y mostaza encurtida
Tomate encurtido y caviar

Obra principal

Caldoderamen

Ostra frita (sabaydn de congrio)

“Pebrera” asada (granizado | sujugo | albahaca)
Ceviche de Lubina (oliva verde | romesco)
Sardina ahumada (limaén | alga codium | hinojo)
Higo al fuego (leche de cabra | miel)

Remolacha al horno (caviar | beurre blanc)
Bogavante azul ala brasa (uva de mar | coral | raiz de apio)
Emulsién de Huesos con sal (pan chino)

Cerdo negro (Cochinita pibil | alcachofa)

Arroz de matanzas meloso (setas)

Cordero de Ibiza (Al “Josper” | aji rocoto)

Dulzura

Aguacate cremoso (nieve de jalaperio | lima kefir)
Bavaroise de melocotdn (estragdn salvaje |flores de Ibiza)
White chocolate ganache (frambuesa | yuzu)

Cajadulce

Teja de sésamoylima
Fruta de la pasiény vainilla
Citricos y almendra
Chocolate blanco
Merengue de café
Bombdn de monte

Nuestro agradecimiento a: Bodegas Can Rich; Ibiza Punica Delicatessen Floral, Peix
Nostrum cofradia de pescadores de Ibiza, Vicent Mari Serra "Palermet”, queseria Ses
Cabretes, Associacié d'Apicultors d'Eivissa y Mariab.ceramics.



Mirador de Dalt Vila

Hotel Mirador de Dalt Vila Relais & Chateaux | Plaga d'Espanya, 4 | 97130 30 45
Horario ment Posidonia: todos los dias hasta el 29 de octubre, de 13,00a15,30 h. y de
190022300 h.

Mantequilla de sobrasada de Ibiza

Corte helado de queso Ses Cabretes y gel de limén

Ceviche de sirvia con leche de tigre de aji

Cordero abaja temperatura con berenjena asada

Royal de Kalamansi, financier de limén y aire de hierbas ibicencas
Cafésy Petits fours

Precio: 60€

Reart

Carrer de Castella, 9| 871036 575
Horario menu Posidonia: de martes a sébadode 13a16 h.yde20a23 h.

Crudo de Sirvia curada en alga, fermento de limdn kosho y huevas de trucha

Precio: 28 €

Sa Brisa Madrid

Avenida de Menéndez Pelayo, 15, en Madrid | 91022 45 40
Horario ment Posidonia: todos los dias de 13a16 h.yde20a23 h.

Aperitivos
Bocado de ensalada payesa ibicenca
Croqueta de Bulli de Peix

Principales:

Canelén de gamba roja con aguacate

Ceviche de sirvia con maracuya

Bullit de peix al estilo Sa Brisa: guiso de pescado tradicional ibicenco,
pescado de roca, alli oli de patata y azafran con su arroz a banda

Postre:
Flad: cremosa tarta de queso de cabray hierbabuena con helado casero de
licor de hierbas ibicencas

Precio: 42€
Elmentincluye botella de vino de Can Rich (blanco o tinto) para cada dos personas.

© Gastronomia
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Sa Nansa

Avenida 8 de Agosto, 27 | 971318 750
Horario menu Posidonia: de martes a sdbado en septiembre y octubre, de 13 a 16
h.yde20a22,30h.

Menu1:

Gerret en escabeche
Arroz con gerrety coliflor
Flao casero

Precio: 38€
Menu2:

Gamba roja al gjillo con chips de patata ibicenca y huevos de corral
Pescado en salmorra con fideud a banda

Precio: 58 €

1802 Ibiza Gastro Bar

Ed. Sud Ibiza Suites, Passeig ses Pitilises, S/N | 9714127 57 | www.ibiza180.com
Horario menu Posidonia: lunes, miércoles, jueves vy viernes, hasta el 15 de octubre. A
partir del 15 de octubre: lunes, jueves y viernes. De 13,30 a16 h. yde 20a 23 h.

Entrante:
Foie Micuit al vermouth de Can Rich

Principal:
Salmonetes en "suquet de peix" con patata a la vainillay azafrén

Postre
Esfera de chocolate rellena de manzana a la algarroba y salsa de chocolate

Precio: 45€
Una botella de Can Rich Blanc D'Anfora por cada dos personas. Aguay cafés.
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Todos somos guardianes de la Posidonia:
Stiimate a su proteccion

El Ayuntamiento de Eivissa quiere que todos los residentes y
visitantes de la ciudad conozcan laimportancia de las
praderas de Posidonia oceanica y que, ademas, sean sus
embajadores. ¢C6mo?:

Difunde que la Posidonia oceanica es un gigantesco bosgue sum-
ergido y uno de los seres vivos més antiguos del planeta. Indis-
pensable, ya que constituye un pulmaén planetario que libera gran
cantidad oxigeno a la atmdsfera y mitiga el cambio climatico.

Explica que la Posidonia no es un alga, sino una planta milenaria
endémica del Mediterréneo. Es, ademas, la principal responsable
de la proteccién de la costa y de la calidad v la belleza del mar de

las PitUses.

Ayuda a que muchas personas comprendan que la Posidonia
acumulada en la playa no es basura, sino el manto protector que
regeneray cuida la arena.

Delfines, tortugas y una gran variedad de especies marinas han
encontrado condiciones favorables en las aguas cristalinas de
Eivissa, cuna de la vida gracias a la Posidonia, el ser vivo méas
longevo y el tinico gque ha demostrado ser inmortal, pese a que
cada extension de la planta arrasada por el ancla de un yate tarda
300 anos en regenerarse.

0 Protégela de basura, plasticos, contaminacién sonora, fondeos
y, sobre todo, de la ignorancia y la indiferencia. Cuidala y colabora
como embajador/a de la Posidonia, al expandir su valor universal.

[0 Transmite que la Posidonia es el gran tesoro de Mediterraneo y,
ademas, es un bien natural declarado Patrimonio Mundial por la
Unesco. Todos somos guardianes de la Posidonia. Tu también.

Slmate a su proteccion.




Convierte a la Posidonia
en el gran descubrimiento
de tu viaje
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